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THE IDEA

Stijn Van Hoestenberghe
2009 PhD KUL Bioscience Engineering

"Sustainable Fish Farming"

» RAS (intensive & sustainable)
> Healthy fish

» From hatchery to grow out
» Ecological impact : feed !!!

> Possibility of integration
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2010
Aqua4C is born

2010-2014
4 years of R&D (species, feed, RAS, integration, polution)

2014
Construction of the industrial farm in Kruishoutem

2015
Reproduction under control
Start of grow out
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Meet the Omega Perch
Local, healthy, tasty & sustainable
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OMEGA PERCH

THE VISION

PROVIDE HEALTHY AND TASTY FISH FOR
THE NEXT GENERATIONS
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THE MISSION

IN THE PURE RAIN WATER OF OUR ECOSYSTEM
WE LOCALLY FARM THE HEALTHY AND TASTY OMEGA PERCH.
WE STRIVE FOR MAXIMUM WELL BEING OF PEOPLE, ANIMAL
AND PLANET

> Locally farmed (carbon footprint)

» Healthy (Omega3, no micro plastics, no dioxins, no heavy
metals, no antibiotics, no etoxyquine)

> Tasty (unique, sweet, appreciated taste)

> Sustainable (100% vegetarian fed)

» Zero polution impact on nature
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OMEGA PERCH

OUR MARKETS

OBJECTIVES

» Belgium & The Netherlands
» Fresh (chilled) distribution

» Maximum reach
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OUR MARKETS

» Fish mongers (via wholesale)
» Horeca (via wholesale)

> Retail (direct or via transformers)
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MARKET SUPPORT
Fishmongers POS material
Education

Cooking demo

Horeca Events
Education
Fairs
Cooking demo

Retail POS material
Education
Digital campaigns
In store tastings
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MARKET RESULTS
Fishmongers 10 %
Horeca 20 %

Retail 70 %
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MARKET RESULTS

> Get the message to the consumer

» Get the consumer to buy the product
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OMEGA PERCH

2014 -2017

> TV

» Radio

» Magazines

> National press

> Regional press

MEDIA ATTENTION
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Voor geruisloze autobanden, hiv-remmers en krasvrije koffers, KU LEI,IUEI"I
slechts één adres: de KU Leuven. De Leuvense unief staat op meest
de eerste plaats in de lijst van de meest innovatieve universitei-

ten van Europa. Datis te danken aan invioedrijke uitvindingen Innovatieve

en een enorm aantal octrooiaanvragen, zegt dataleverancier unief van

Thomson Reuters. Dit zijn vijf van de strafste uitvindingen met EUI'D a

wereldwijde impact die we te danken hebben aan de meester- P Nederlanders

breinen van de KU Leuven. * PHILIPPE GHYSENS » geven meer uit
PUUR BELGISCH in Belgie

dan omgekeerd

land Dmgekeerd besteed.
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veertigmeter

veld (EHDP)

oo

De vederlichte
reiskoffer
die niet breekt
WAT? SAMSONITE

Hn[mmrimlunmdenleﬂ-'ugmun

Irasterke, ultralichte enkrasvrije
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Curvwordt gemaakt door het weven BeKU Lewvenis debotermet vanSO-printiog. 2
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St diiy ‘worden lange i ;mldelmnrnlneen ndenweln:l'mlellﬂ( die verwijderd. Ze hadden me in het zie-
ord met en  halie e te passen.» Bij ¢ [ il o ':5:
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Hier groeit vis van eigen kweek

De eerste duurzaam gekweekte Belgische vis is klaar om ons bord te veroveren. Van doctor tot vis-
boer: voor Stijn Van Hoestenberghe gaat een droom in vervulling. “‘We willen impact met deze vis.

INE REMSON,
KRUISHOUTEM

n de veiden nnxmudmmu.:hm

el O QA o
e "H 7 m in En;dvlillz

oo, | Indeae hypermocderne
fabrick wlj;{hdr omegabaim, de eemte
dunrzarme Belgrsche kweelvis. Ma een jaar
bouwen staat de installatie op prent. De eere
ste laclingen van eigen kweek werden de

STUN

VAN HOESTEMBERGHE
Gebaren in Jabbeke (36), woort in
Gent.
Studeerde biokgie aan de KU Leu-
vatqmmz;n ’uﬁsmdesqthdr
len, st achviseur voor. seampi-

Kovehoacijen. Terug in aag.e..e.ngn.‘
drie jaar voor een visvoederbedrif.

vermoes-

seelt het Aquiagr

siteit, waar i in een doctorast de
duriame amegabaans o punt
Bouwee varig jsar, ria fes jaar studie,
e bk, Die &

keerij apent. Voor Visanderen is dil project
iets om mee uit te pakken. Aguacultuur

Mekongdelta, Of met gekweckle Noorse ERS
zalm die vol antibistica zit. Voor één kilo- OMEGABAARS
ram Rvweelevis 1 gemiddeie drie kilo wilde
vis reacl & miljoen euro: wis nodig arm de
“Diat moest anders’, zegt Van Hoestens AquaiC operaticnes te ki
berghe. Het verhaal van de omegabaars -de
e -
keligh e dat hi i
ol e Jetziiren st - begon il vesont-  dueeren.
asinstu- 2 g
P wek. nodig voar 1
s Ly ;
sumeert 3 kilograrm ke vis per kil

dnh-dn,l Ih]:smlm!md\nhﬂ i
e verwoestend kweekvissen
;uun.ﬁm.l.mimumnmmdm

sty
50 liter: benadigd water per ki
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vis.
malen, is de immpact op de werelkiresen niet
te cveszien!

Uniek in de wereld

De hioloog dook opnieuw het labo in en

ging tidens cen doctoraatsstucie aan de KU
Lewrven o zoek: rerst naar een vis die zich
i I

15.000 liter.
17 eisrn: vnor dhe prijs wardl de vis
gemidoeld verkocht in de vishandel,

En toch. Aan de kweek van een vis die
duurzasm, lekler én rendabel is oo
P

jaarsmdie i voural Een

ken, i
s Met di
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devis,

Vaan Hoestenberghe Laat ors proeven van
exn kovreltje: het bevat algen, tawe, plant-
aardige alie en suja. De samenstelling ende

e wig
s

ben s de leeftijd om zch voort te planten.
De cychus is rond, au kunnen we op grote
schaal '

cles poed ziien. Dat bepaal de amask san
3 il

Dar bt i
Wan het voederen tot het zuiveren van het
e

m, lmlache. “We z.,n umknm op  meterin het proces moet op elk moment
skl pei ilogaam geprodu-  goed sitten. of en deel van de ogst gaat
ceerde vis. scherp.Verl  verl -
v e e et e e

At oion i s

g ket
visolie of vismeel!

Natuuriijk wil ik hier geld
mee verdienen. Maar ik wil
vooral ook een kiein beetje
de wereld veranderen.

totaal. ‘Het blijit munukxpmd' zegt Van
EHoestenberghe. 'N\lkmmd:eﬂlrnmdujor
stags devis vekncht krijge

T de conramenthdans woor fbriclsuia:
sen? “De Viaming denkt bi vis nog steeds
aan wilde vis. Kuweekvis s minder sexy. geeit

UITANDER OMEGABAARS. Van Hoestenberghe e Maar i deie dat de
sTun i rip i 1. De mensen be-
2 Flet verliaal van daurzaam
:u]uhllg\-i:“hrvunlln-:laatmm
een manier Hijn om weer lel Belgi-
sche visop het bor te krijgen.”
Dw-mu;u will Van dz i e ZEEBRU(;GE TOCH GEEN
duurlukaalmrpvndmﬂ fnseciemmeof  roen Meus wijide een afleseriing aim 4 | HUB VOOR PANGASIUS
de Bel-
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rsen we de sextes van Tomato Masters, een

mee de smaak van de vis te verfijnen. De

0O de invoer van Vietnamess pan-
Vakekire

De tijd is rijp voor
wverandering. Mensen
beseffen dat duurzaam
gekweekte vis een manier
is om lekkere Belgische
vis op het bord te krijgen.

tacht hi nog. Th had het slopende leven van

opvalging. Weel
Naas defabrick sezen als cen van e para-

‘1 heb me de afgelopen maanden wel

en Wij i enher i Coers, . et i Vietnam mee bez wmj..mp.m._mmd.“
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hi. De miister wacht.
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AFLEVERING 4:

OMEGABAARS, VIS UIT KRUISHOUTEM

‘Als we vis van het land leren eten,
kunnen we de zee eindelijk beschermen’

Kun je vis kweken op een manier die niet vervuilend,
onappetijtelijk of simpelweg onverantwoord is? Stijn Van
Hoestenberghe onderzocht het voor zijn doctoraat en
bouwde met zijn bevindingen een viskwekerij in
Kruishoutem. Zijn ‘omegabaars’ die dit weekend op de
markt komt, kan onze viskeuken een pak ecologischer
maken. Als we hem willen eten.

Belgische vis is Noordzeevis, 20
hebben we het altijd graag gehad.
Maar wat Belgen op hun visdag eten,
lslets anders Het is vooral kweekvis
en het is vooral ingevoerd - it Ne-
derland en Noorwegen, maar ook
uit China en Vietnam. Zelf voorzien
we in maar acht procent van onze

kweek aanrichten in de oceaan. [k
wond dat er fets mocht veranderen”
Hij kreeg de mogelijkheld om te
doctoreren en greep zijn kans_ ‘Het
budget was beperkt. We installeer-
den ons op een kraakpandachtige
plek in Leuven en begonnen te zoe-
ke!\ Eerst naAr fen Vissoart die we

wvig- en schaald ampiie. El-
ke winter Hikt het moeilijker om nog
een vis pan hef foar te kiezen it de
aanvoer van onze krimpende en ver-
auderde vloot. Intassen kijkt de rest
wan de wereld in een andere rich-
ting: die van de aquacultuur, of hoe
je vissen in gevangenschap kweekt.
Over tien jaar eet de wereldbevol
king meer vis uitk ffen dan uit

n kunnen
kwehen_dal\ naar een 2o plantaar-
dig mogelljk diest voor die soort!
Je eet toch ook geen tijgers
Aquacultuur ks een relatief jonge
industrie, die nog maar sinds de ja-
ren 50 ontwikkeld wordt. Eén cru-
ciale denkfout is daarblj nog nookt
we kweken wooral de

het wild, lees ik in de doctorast sver-
handeling van Stijn Van Hoesten-
bery

wissen die we graag eten. Nlet de
wissen die geschilt zijn om te kwe-
ken. “Vissen die hier populair zijn,

Stijn Van ghe
de in mel zijn doctoraal over dnnr—
zame kweekvis aan de KU Leuven.
Op dat moment was hi) al voltijds
viskweker in Eruishoutem, in een
cleane rwart-witle nieawhoow tus-
sen de malsvelden en tomatenkas-
sen. Afgelopen donderdag pikte xiin
groothandelaar er een serste lading
panklare vissen op. Vanaf dit week-
end worden ze in restanrants en vis-
winkels aangeprezen als ‘omega-
baars” ‘Omdat ze van nature bijzon-
der rifk zijn aan gezonde omega
S-vetzuren’ zegt Van Hoestenberg-
he. ‘Rijker nog dan veel andere vette
wigsen, zoals zalm”

Scampi's op de Seychellen
Een gekweekte vis met een gezond
imago: als het lukt, is alleen dat al
een prestatie. We associéren visteely
doorgaans met zalmen die vol para-
sieten zitten, of met goedkope pan-
gastus it de vervellde Mekongdelta
in Viemam. Van Hoestenberghe
kent de problemen maar al te goed.
“Madat ik was afgestudeerd als bio-

en forel, zijn roofvissen.
Ok als je ze kweekt, moet je e vis
woederen. Het is alsof we voor ons
viees tijgers en wolven zouden vet-
mesten: even absurd. Gemiddebd is
er in de EU 3 kilo wilde vis nodig
om 1 kilo kweekvis te produceren.
Nefast voor het leven in onze ocea-
nen!

Soms wordt hij er woest van, zegt
Van Hoestenberghe. ‘In Peru, een
belangrijke exporteunr van vismeel,
zijn de ansjovishestanden al aan
het verdwijnen doordat er zoveel
op angjovis gevist wordt voor de
woederindustrie. De oplossing is

‘Onder water zie
je pas goed wat
de visserij en

de visl

kweek
aanrichten in
de oceaan’

loog, ging ik In de dus-
trie aan de slag. Ik werkte drie faar
ap de Seychellen, als adviseur voor
scampilwekerijen. Maar fk was al
dbe tijd ook een natnurliefhebber, ik
ging graag dulken. Onder water zie
je pas goed wat de visserlj en de vis-

nu zogezegd om krill te gaan vangen
in Antarctica en dat dan maar te
bruwiken als voer. Maar dat krill dient
woor zoveel andere dieren In de zee
als voedsel. Ook walvissen en pingu-
ins boeren achteruit omdat ze geen
eten meer vinden'

Met zijn omegabaars wil hij bewljzen
dat je ook zonder vismeel en visolie
goede vis kunt produceren. Hij howdt
een hakje met voer onder mijn neus.
Het ruiki naar onthijtgranen.

We lopen door de grote hal waar de
vissen groelen. Niets verraadt dat het
hier wemelt van het leven. ‘Hier zit-
ten er dertlendulzend in, allemaal 10
gram groot? zegt Van Hoestenberghe
bij een van de betonnen bas
sins. Wonden ze nilet gek, zo dicht op-
een opgesloten? ‘Nee, ze vormen ook
inde natur grote scholen en hokken
soms samen in kleine rubmies. Kun-
men ze dat niet doen, dan voelen ze
Zieh onveilig. Als ik er hier maar hon-
derd in steek, raken 2e gestresseerd”
Hij grabbelt nog een hand voeder uit
een bakje. ‘Wil je echt niet proeven?
Ik weet precies wat erin zit, want ik
heb het zelf samengesteld. Moest
wiel, want je vindt in de handel geen
visvoer zonder vis. Er zitten algen in,
mais_ lijnzasd en koolzaad Het enige
weat van buiten Enropa kamt, is de so-
ja. die voor etwitten morgt. Darvoor
willen we dus alternatioven zoeken
Misschien kunnen we lokaal ge-
kweekte insecten in de plasts gebrui-
ken. Of quinoa’

Wiz van de groenteboer

Omegabaars komt van nature voor in
Australié, waar hi] jade perch heet en
ook op Kleine schaal gekweekt wordt.
“Hij wardt er gegeten, maar ik kan
niet garanderen dat het  alijd
smaaki Want als je hem in vijvers
bowdt, krijgt hij een grondsmask.
Hier doen we dat helemaal anders”
In de bassins staatl helder regenwater
dat ter plastse gefilterd en zo veel
maogelijk hergebruikt wordt “Per kilo
wie hebben we maar vijitig liter water
nodig' Het water dat niet meer voor
de vissen kan diesen, gast naar de
buren: Tomato Masters, een van de
grootste tomatenkwekerijen van het

=>> Lees verder ap biz. 22

Stijm Van Hoestenberghe: doctor en viskweker. e frud Decs

A REVOLUTION A DAY 50
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KRUISHOUTEM

VLAAMSE ARDENNEN
GENTSE RAND

Aqua4C opent ecologische viskwekerij in Kruishoutem

“Omegabaars is een gezonde vegetariér”

STIJN
VAN HOESTENBERGHE

DPAICHTER AQUAC

"Met onze lokaal
gekweekte omegabaars
bieden we een oplossing
voor de overbevissing
op zee™
kwaliteit is. Vanuit Anstralié wer-
den 500 kleine visjes ingevoerd en
daarmes wordt m
Vanamaakhnjed.eﬂsverﬁlﬂlmn
met dorade, zeebaars, forel of pa-
%omegsharsiaemmweﬂs—

moeten gebruiken ™
Zonder hormonen

tegenatelling tot andere vizsen
is de omegabaars carnivoor,

teit wan 200 ton per jasr en miklken
in de eerste plaats op de Belgische

van 4 miljoen eura.
“We werken met een gesloten sys-
teem”, vertelt Stijn Van Hoesten-
h&ghp."l—le(wﬂarmgﬂuiverd
an hergebruikt. Om de
impact op de natuoar te beperken,
werken we samen met onze buren
van de tomatenkwekerij Tomato
Masters. We krijgen de restwarmbe
wvan de serres sangeleverd om ons
water op te warmen In de toe-
komst zal het afvalwater
van onze kwekeryj naar de tomaten-
kwekerij gaan om de planten te voe-
den™

Armeense homejacker na tien jaar opgepakt

LAARME
Een van de zes Armenifrs die

‘brutaal uit hun slaap pehaald, kre-
gen &en pistool tegen het hoofd en
werden vastgebonden. De jongen
wraeﬂ.ezlehtegan deh‘.\.dringem
en moest een asntal

ten aan op een lichtere straf. “De-
ze man heaft spijt van wat hij
heeft gedaan”, pleitte WVan der
Smn“ﬂij zou de feiten nooit

hebhb alxhjjhaﬂgewe—

MTmmmm

drong toen samen met vijf landge-
rd en gewapend
het huiz binnen van Karel De

Groote. De man en zijn vrouw
baatten toen een autohandel en
een café uit, en waren niet thuis.

het station wan Wetteren, op het
Gent. "Bij controle

perron richting
hleken zij in het bezit van grote rol-
N Jin. el

ten dat er kinderen
ren. Ik vrasg om deze ms.nmwr—
oordelen, maar tot vijf jaar waar-

acht jaar cel, nam de benen en
vinchite nasr Spanje. Pas tien jaar
later werd hij opgepakt in Frank-

ren_ Ik heb enorm veel spijt.”

Amn Soe-
nens had weinig oren naar de
smeekbede. “Die kinderen hebben

zijn straf.” Vonnis op 30 novem-
ber, mi=)

i 1 nerAtreakalele T
sen de toezichiputten verwijderd
Drie kabels zijn pemaskt puur

en 28, 35 en 36 jaar
oud, werd gisteren woar
onderzneksrechter.
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Schedelboring als laatste hoop
tegen clusterhoofdpijn

Peter Ketelslegers (33), de man die nu al an-
derhalf jaar iange[ked.lgunum h:rljgt met
hevige ij;

mnﬂhhmmdmldﬁalﬂﬂnm
dossier loopt®, zegt hij, ‘maar op 3 september
zal ik eerst nog een schedelboring ondergaan.’

In 2007 kreeg Peter
Ketelslegers te maken
met hevige hoofdpijn. Na
onderzoeken bleek dat
Peter aan een agressieve
vorm van clusterhoofd-
pijn leed.

Niets hislp tegen de
pijn. en met deze behan-
deling is hij toe aan zijn
laatste redmiddel. Mijn
euthanasiedossier loopt’,

Mogelijk worden de uur-
ders wit het pand gezet.
s}

Belgische snelwegen

gevaarlijker dan
die in buurlanden

In een studie van de Eu-
ropean Transport Safety
Council scoort Belgié met
een dertiende plaats
slecht als het gaat over het
rigico op een dodelijik
ongeval op de autosnel-
wegen. Mobiliteitsclub
VAE vroeg aan 2.000 au-
tomobilisten wat onze
snelwegen gevaarlijker
maakt dan die in de buur-
landen. Grootste pijnpunt
wormt de verkeersinfra-
structunr. Grote stukken
wan onze snelwegen blij-
wven onvoldoende scoren
op het vlak van kwaliteit
van het wegdek en de
wegmarkeringen. Een
zwak punt zijn de talrijke

gehasid als probleem.

Volgens 4 op de 10 wan
de ondervraagden is het
ook veiliger op buiten-
landse anelwegen omdat
daar meer controles zijn.
zowel op snelheid als op
asociaal gedrag als afsrand
houden. mig

zegt hij, ‘maar op 3 sep-
tember zal ik eerst nog
een  gchedelboring on-
e .

rgaan
e dokters zijn wan me-
ning dat ze dasrmee tot
dertig procent van de
pijn kunnen wegnemen_
Als dit niet lukt, zijn al
mijn opties opgebruikt.”

Tk draag nu Tware mor-
finepleisters. Wel, de

pijn gonst erdoorheen.
Het middel Imitrex helpt
ook niet. Bij veel lotgeno-
ten wel, maar de injecties
zijn duwur en worden
slechts gedeeltelijk
terughetaald door het
ziekenfonds.  Waarom
doet minister wan Volks-
gezondheid Maggie De
Block daar niets aan? Ik
wrasg dat niet voor mij.
maar voor mijn lotgeno-
ten die er wel iets aam
hebben Het ergste
wind ik dat clus-
terhoofdpijn
niet  erkend
wordt door

minister De Block '

‘Dre kans bestaat dat

ik verlamd zal zijn
na de operatie. maar
dat rigico neem ik’
zegt hij. ‘Tk doe dit
voor mijn familie
Onze kleinste is acht,
hij kwam wvorige week
naast me zirten: Pape, ge
paat toch niet dood® War
zeg je dan?

I3aseny
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Belgisch, gezond, ecologisch gekweekt én lekker

‘SUPERVIS’

volgende week
op uw bord

‘Wat begon als een studentenproject
is nu een Vlaamse supervis die op
een vegetarisch dieet staat én
binnenkort op uw bord ligt. “Omdat
hij zo gezond is, noemen we hem de
omegabaars’, zegt kweker Stijn Van
Hoestenberghe. mare e comwex

Een veggie-vis als oplossing
woor de overbevissing en het uit-
sterven van bepaalde vissoorten?
Als het aan bedenker Stijn Van
Hoestenberghe ligt, is dat alvast
wel het geval. Voor hemn iz agua-
cultuur of visteelt de uitweg voor
een probleem dat steeds nijpen-
der wordt. In Belgié komt amper
0,1 procent van de gekweekte wis
uit eigen kweek. We hebhben meer
voedsel nodig, maar er is steeds
minder viz beschikbasr."

Helaas is net die aguacultuur
ook een van de meest vervuilende
agro-industrieén. Dat moet an-
ders kunnen, dacht Van Hoesten-
berghe. Vijf jaar geleden begon
hij aan een doctoraatsstudie aan
de EIT Leuven. De bedoeling was
om een gezonde vis te kweken op
een ecologische manier. Tk koos
woor de jade perch, een 2oetwa-
tervis. Omdat hij lekker is en
duurzaam kan worden gelweekt.
Zo heeft hij niet veel water no-
dig. We gaven hem de naam ome-
gabaars, omdat hij van nature rijk
is aan omega 3-vetzuren.'

De viz heeft ook geen antibiotica
of hormonen nodig, want hij is
sterk. Een echt superbeestje dus.
Extra voordeel: de omegabaars is
een wvegetarifr. “Normaal gezien
heb je gemiddeld drie kilo wilde
vig nodig in de vorm van vismeel
of visolie, om 1 kilo vis te te-
len. Door hem op plantaardige
voed.tug op te kweken, zetten wij
minder druk op de vispopulatie

De vis werd eerst gekweekt in
sen tomatenserre, met de bek-
kens van de vissen onder de
planten. ‘Maar uiteindelijk bleek
het handiger om de teelten los
wvan elkaar te houden.”

200 ton per jaar

Maar de vraag van 1 miljoen is
natuarlijk: hoe smaskt de vis?
Goed, als we een van de chefs mo-
gen geloven die er vanaf septem-
ber mee begint te koken. ‘Hel i=
een heel vaste vis, maar omdat hij
licht vettig is. iz hij ook heel zacht
&N aangenaam van smaak’, zegt
chef-kok Koen Devos van La Cra-
vache in Rekkem. ‘Als je hem
rookt, heeft hij iets van paling
Qua smaak is hij meer te vergelij-
ken met zeebaars of forel’
Afgelopen weekend werd de vis
‘gelanceerd’ met een menu in res—
taurant Arenberg in Heverlee.
‘Vanaf volgende week is hij in een
select asntal restaurants en
viswinkels in Vlaanderen te
vinden. In november wordr de
amegabaars breder verspreid in
vishandels “Hij zal tussen 16 en
18 euro per kilo kosten’, zegt Van
Hoestenberghe. “We mikken in
het begin op 200 ton productie
per jaar. Niet genoeg om aan su-
permarkten te leveren Al is het
wel de bedoeling om als de vis
sanslaat, op termijn meer kweke-
rijen te bouwen. Pas als je dit op
grote schaal kan doen, kan je een
effect zien op de overbevissing"

INFO www.omegabaars be

Zo wordt de ecologische
omegabaars gekweekt

Vissen worden gelweskt in regenwates

A&t op de bom tEnsemes valt.

Facrwan

nplan

Het atvalwates wan de vissen
§ wordt ik 2l water
voor tomatenplantage.
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MARKET FOCUS
Fishmongers 10 %
20 %

70 %
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OMEGA PERCH

Retail focus

» Maximum exposure

» National distribution

> Link to sustainability image of the retailer
» Consumer : | trust my retailer
> National promotion & story tellling

> Belgium & The Netherlands
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THE MISSION

IN THE PURE RAIN WATER OF OUR ECOSYSTEM
WE LOCALY FARM THE HEALTHY AND TASTY OMEGA PERCH.
WE STRIVE FOR MAXIMUM WELL BEING OF PEOPLE, ANIMALS
AND THE PLANET
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THE PRICE OF SUSTAINABILITY

Is the consumer interested?
Is he willing to pay for it?

Not really.... (everything is sustainable, right???)
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THE PRICE OF SUSTAINABILITY

SUSTAINABLE PRODUCT

L]

SUTAINABLE BUSINESS
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FULL CHAIN SUPPORT
» Academic world
» Producer
» Chain of distribution

> Media

> Government



S

BAARS

OMEGA PERCH

LESSONS LEARNED

> Reach the consumer

» Marketing & Communication
» Price setting and affordability

> Board of directors

> |lnvestors
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FROM IDEA TO REALITY

THANK YOU !

Eat local & sustainable
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