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Duurzame productie

van 

verdikkingsmiddelen

op basis van zeewier. 
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De grondstoffen

bron : algaebase.org -2017

(zee)wieren

micro macro

voeding, veevoeder en niet-voedings

toepassingen

rode
zeewieren

carragenanen

bruine
zeewieren

alginaten

groene
zeewieren

eiwitten
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Zeewier:

90% van de wereldproductie komt uit 3 landen

wild

geteeld

85%

5%

5%
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Noodzakelijke omstandigheden

voor een verdere duurzaming van de zeewier verwerkende industrie
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Lokale kennis (ontwikkeling)
ISDA* & Cargill partnership
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Noodzakelijke omstandigheden

voor een verdere duurzaming van de zeewier verwerkende industrie
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Zuiver & kwalitatief hoogstaand zeewier

Lokale kennis (ontwikkeling)
ISDA* & Cargill partnership
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Noodzakelijke omstandigheden

voor een verdere duurzaming van de zeewier verwerkende industrie
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Een concurrentiële gebruikskost

(ingredient kost per eenheid eindprodukt)

Zuiver & kwalitatief hoogstaand zeewier

Lokale kennis (ontwikkeling)
ISDA* & Cargill partnership
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Noodzakelijke omstandigheden

voor een verdere duurzaming van de zeewier verwerkende industrie
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Een concurrentiële gebruikskost

(ingredient kost per eenheid eindprodukt)

Grondstof beschikbaarheid

gedurende het jaar.  

Zuiver & kwalitatief hoogstaand zeewier

Stabiliteit van de grondstof

(bv. gedroogd)

Lokale kennis (ontwikkeling)
ISDA* & Cargill partnership
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Noodzakelijke omstandigheden

voor een verdere duurzaming van de zeewier verwerkende industrie
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Voldoen aan de internationale

regelgeving/wetgeving

Een concurrentiële gebruikskost

(ingredient kost per eenheid eindprodukt)

Grondstof beschikbaarheid

gedurende het jaar.  

Zuiver & kwalitatief hoogstaand zeewier

Stabiliteit van de grondstof

(bv. gedroogd)

Lokale kennis (ontwikkeling)
ISDA* & Cargill partnership
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Noodzakelijke omstandigheden

voor een verdere duurzaming van de zeewier verwerkende industrie
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Specifieke varieteiten met een hoog

gehalte aan functionële

componenten

Voldoen aan de internationale

regelgeving/wetgeving

Flexible/aanpasbaar

Een concurrentiële gebruikskost

(ingredient kost per eenheid eindprodukt)

Grondstof beschikbaarheid

gedurende het jaar.  

Zuiver & kwalitatief hoogstaand zeewier

Stabiliteit van de grondstof

(bv. gedroogd)

Lokale kennis (ontwikkeling)
ISDA* & Cargill partnership
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Noodzakelijke omstandigheden

voor een verdere duurzaming van de zeewier verwerkende industrie
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Specifieke varieteiten met een hoog

gehalte aan functionële

componenten

Voldoen aan de internationale

regelgeving/wetgeving

Flexible/aanpasbaar

Een concurrentiële gebruikskost

(ingredient kost per eenheid eindprodukt)

Grondstof beschikbaarheid

gedurende het jaar.  

Zuiver & kwalitatief hoogstaand zeewier

Stabiliteit van de grondstof

(bv. gedroogd)

Lokale kennis (ontwikkeling)

“effectief & 

efficiënt” verwerkt

ISDA* & Cargill partnership
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Onze grondstoffen
worden zorgvuldig
geselecteerd & 
nauwkeurig getest.

Onze producten
staan borg voor een
hoge prestatie ne 
voldoen aan de 
hoogste
kwaliteitsnormen. 
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Cargill heeft meer dan 60 jaar ervaring met zeewierverwerking

R&D afdelingen in 
Baupte (FR) en
Vilvoorde (BE)
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